
- Bienvenue à tous -

- SUBJECT TO CHANGE - 

FOLLOW US ON INSTAGRAM:
@BRASSERIELOULOU

AFTER DINNER
WEDNESDAY & THURSDAY 21:00 - 23:00*

Mariestad Export 5,3% 65
Vin de maison Blanc/Rouge 95/435

Cava 85/465
After dinner Cocktail 110
LOULOUS BURGER: LE MAC 105

*Only in the bar
- we also serve non-alcoholic alternatives -

OPENING HOURS
Monday-Friday 11:30-Late

Saturday 12:00-Late
Sunday Closed

FÖRRÄTTER
RÂBIFF 175/265

kapris, cornichons, äggula, schalottenlök & 
pommes alumettes

LÖJROM 235
30g löjrom från Bottenviken, smörstekt 
surdegsbröd, rödlök, smetana, citron

ANKLEVERMOUSSE 185
plommon- & portvinskompott, grillat 
surdegsbröd, saltrostade mandlar

VARMRÄTTER
STEAK FRITES 395

grillad ryggbiff, 
borderlaisesås, bearnaisesås, tomatsallad, 

pommes frites 

KYCKLINGSALLAD 215
majskyckling, parmesankräm, picklad 

silverlök, lardonger, 
rädisor, haricots verts

RÖDING 355
mousseline på räkor, skaldjurssås, fänkål,

pastis picklad gurka, potatis 
 

CHÈVRE QUICHE 195
Karamelliserad lök, spenat, chèvre, mixsallad 

LOULOUS BURGARE: LE MAC
cheddar, baconmarmelad, 
purjolöksmajonnäs & 

pommes frites
215

DESSERT
CHOKLADTRYFFEL 55
CRÈME BRÛLÉE 95

- LUNCHMENY -
Måndag - Fredag 11:30-15:00

PLAT DU JOUR V.6
MÂNDAG

coq au vin rouge 175
kyckling, rött vin, lök, 
lardonger, champinjoner, 

potatispuré, morot
 

TISDAG
SEJFILÉ 175

betor, kapris, citron, 
gräslök, dill, potatis, 

krutonger

ONSDAG
wallenbergare 175

potatispuré, brynt smör, 
lingon, ärtor

TORSDAG
Pork Sandwich 175

fläskfilé, sojamajonnäs, 
sesam, surdegsbröd, 

ingefärsglaze, morot, 
salladskål, koriander

FREDAG
CHEF'S CUT FRIDAY 175
grillat & bakat 

innanlår, bakad tomat, 
pommes frites, 

citron- & kaprissmör 

VECKANS VEG
FALAFEL 175

libabröd, koriander, 
pärlcouscous, picklad 
rödkål, myntadressing, 

persilja


